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XemucKa aHanusa

Wme Ha 6apatenot : JKIM Bogosop H. UnnHaeH
Aapeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHgex

Oatym Ha 3emarve: 06.04,2022
Oatym Ha npuem: 06.04.2022

bpoj Ha Baparbe 3a ucnutyeare: 054422 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeep: Ha aeH 06.04.2022 roanHa, 0BAACTEHOTO /kLie Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
33 NUeHe 3a TeCThparbe Ha ¢H3HHHO-XEMMCKE aHanumsa.

Il OnUc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: Bogata 33 nuerbe e 3eMeHa of, KyjHaTa Ha OeTCKa rpaguHKa
~Mopkosye”.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHM C/IOrNACHO NAaH 32 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-01 MnaH 32 3ematbe Ha
npUmMepoLm.

IV Craugapav M mertoau 3a 3emaree Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcrtsBo 3a 3ematbe Ha
npumepouun soda 34 nuerbe o4 npéqwcrnTenHm CTaH1uM U BOAOBOAHMK ,ﬂ,MCTpHﬁyTMBHH CHUCTEMM.

V [lononHyBarba, OTCTanyBaka WM UCKAYUYYBatba 04 METOAOT U O NIAHOT 3a 3ematbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrartu:

KapaKTepucTuKM Ha NnpMMepoKoT: Boga 3a nuerse — Mpagunka ,,Mopkosue”
(Mme, TProBcKo UMe, Cepuja, JaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONMUECTBO)

MepHa CoobpasHocT”
Up. 6poj Napamerpi Tacr rseton Pesynrarog Heogpe- FpaHUuHK 3apgosonyea/
MCNWTYBaKETO | AeHoCT BPEAHOCTH He
¥ 3agoBonysa
054400222 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa’
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3a40B0/yBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A, / Hema 3300BONYBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3agosonysa
] MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,12 NTU / 1,5NTU 3agoBonysa
| pH MKC EN ISO 10523:2013 7,28 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eAuHULK 3
‘ NoTtpowysayka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,96 mg/L / 8mg/L | 3apjosonysa
i EA. cnposoaNMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 571 uS/cm / 2500 pS/cm 3apgosonysa
| Amouujax (NH,) | MKC IS0 7150-1:2007 0,028 mg/L / 0,5 mg/L 33a080AYBa
| Hwrpuru (NO,) | MKC IS0 26777:2007 0,036 mg/L / | o5mgit 33080/y83
o= 1 | Bepauja: 3

| Bo cung 0d: 14.12 20212




Tecrnpanse
MRCEN ISMEIEC 1705

: é Y[, IAG IABOPATOPMIA 3A UCTIMTYBAHSE HA XPAHA U 3APA3HU BO/NECTU
Food(@lab M3BELLTAJ Of, NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE OB/:8:02

e MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTUpaHO MOCTpUpaH-€
P PHpaiee) 17025:2018
Hutpatu (NO;) MHKC ISO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 33p0B0ONYBa
Xnopmpm MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3ap0BONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,020 mg/L / 0,2 mg/L 3an0Bo/yBa
Pesungyaned xnop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,22 mg/L i 0,5 mg/L 3340B0O/YBA

MCNuUTYBaHWOT NPUMEPOK M 3340B0/YBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHnoT napametap cornacHo lpasuaHUKOT 33 6e3beaHocT 1 KBanuTeT Ha
BogaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk 5p.183/18 Mpunor 1)

BpeMeHCKM YCAoBH: v coH4yeBo 01 06nauHoO [ NPOMEHNMBO [0 BPHEWAMBO [ TemnepaTtypa
HauvH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4+ 2°C

MoCTp1parETO € U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha: y %
/:" P
o0 Knuenr o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa Mem,qa].,x;”.%.f’.-.:'.'............‘...
/Mme, Nnpe3rme Ha NULETO KOe ro U3BpLIKAO MOCTpﬁp}lﬁETO,f

¢

Wapabotun: M-p Munuua Tpajmqua../(f‘.f".
/Mme, npesume, nomui:/

7” 06pun: dpocuHa CNacoBCKa. ...l ...........
/vme, npesume, NoTn

NaTym(1) Ha n3BeayBarbe Ha NaboPaTOPUCKUTE AKTUBHOEFA= 6.04.2022-11.04.2022

[atym Ha uspasarbe Ha ussewwTajor: 11.04.2022

Co * ce o3HayeHyBa HeakpeaWTUpPaH MeToq
**MepHa HeoapeaeHOCT ce NonoaHyea no bapare Ha KAMeHToT
*** ce 03HauyBaaT METOAM Kou ce fobueHn o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya /1ab uma ckiyyeHo Aorosop 3a copaboTtka

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakosoacTeoTO Ha AMNTY ®ya a6 [J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe akTMBHOCTH 33 MCNWUTYBakbE Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM [OKa3M 3a
ycérn_aceuocr co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BAWjaaT APYrH MHTEPEecH Wau npyrn'apaun M HWKOj
HemMa npaBo Aa Bavjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC HA pesyinTaTtuTe OAHOCHO Hema npaeo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELWHM,
HaABOpPELUHN, KoMepuujanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLU U B/IMjaHuja. g

3aBenewna bp.1: Peayntature o TeCTOBMTE Ce OAHECYBAAT Camo 33 UCNUTYBaHWTE NPUMEDOLH. 0B0j NPOTOKON HE cMee A3 ce penpoayuvpa camo co
nucMmeHa Ao3eona Ha nabopatopujaTta U Camo LenocHo.

3abenewka bp. 2: labopaTopujata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NoaaTouuTe 40CTaBRHW Of NOAHOCUTENOT go BaparbeTo 3a UCMIMTYBakbE.

3abenewka bp. 3: OBNACTEHOTO NMUE BPWW MOCTPUPatbe, NpUem, CKAa4WPare U TPaHCMOPT COracHo COOABeTHaTa MNP 7.3 MNpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouw, P 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKN3AWParbe, OTCTPaHYBakbe W paKyBarbe CO NPUMEPOLIM 33 NCNUTYBAHLE W coogeeTHoTo PY 7.3 PabotHo ynaTcreo 3a
3emarbe Ha NpUMepoum.

Ja6enewka Bp. 4: M3sewrajoT o nabopaTopUCKOTO UCNUTYBAtLE CE M3AaBa BO COrMacHOCT co MNP 7.8 M3sectysatbe 3a pe3yntatu.

3aBenewxa Gp. 5: Bo w3jasarta 3a c006PA3HOCT He e BK/yYeHa MepHaTa HeoApeAeHOCT, ¥ UCTaTa ce B/1yvysa camo no Baparbe Ha KNMeHoT. [JoHecyBarerTo
oaNyKa 3a cooBpasHocT e nponuwaro go MNP 7.8 1 e jaBHo AocTanHa Ha Beb cTpavara www.foodlab.com.mk.

3abenelwka bp. 6: C1Te akpeaMTHPaHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTalmja ce objaseny Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3daHue: 1 Bepauja: 3 | Bocunao0d: 14.12.20212. i




Foodélab

! YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJTIECTU

W3BELLTAJ O TABOPATOPUCKO UCMUTYBAE
(co akpeguTUparHo mocTpupare)

06 7.8-02 i
MKC EN ISO/IEC ]
17025:2018

MKC EN ISOOFC 1TelE

yA. . Bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Cxonje, MaxkegoHxuja

MU3BewrTaj 6p.054422/2

MuKpobuonoLika aHanmsa

Ume Ha Bapatenot: JKMN Bogosog H. MnnHpeH

Anpeca Ha bapatenort: ya. 9 66 UnuHpen - OnwtuHcKa srpaaa UnuHpeH

[atym Ha 3ematbe: 06.04.2022
Oatym Ha npuem: 06.04.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysarse: 054422
MponpatHo nucmo (6p, aatym): / .

| Bosea: Ha aeH 06.04.2022 roauHa, 0BAACcTEHOTO ML HUuKoNa LIBETKOBCKM U3EPLLIKM 3EMatbe Ha NPUMePOK BoAa
3a Nuere 3a TecTuparbe Ha MthOﬁMOﬂOLUKa daHanu3ia.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: BooaTa 33 NUerbe e 3emMeHa 0, KyjHa of AeTcKa rpaguHKa
»MopkoBye”.

Il MpumepouuTe Ce 3eMEHW CNOTNAcHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-01 MnaH 32 3emarbe Ha
NPUMEpPOLM.

IV CraHpgapav v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpobuonolwKka aHanusa

V [lononHyBaka, OTCTanysara WK UCKAYYYyBaka 04 METOA0T U 04 NNAHOT 32 3eMakbe Ha NMpumepouu: /

+ VI Pesynratu:
1. KapaKkrepucTvKu Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — MpaguHKa ,Mopkosue”
(Mme, TProBCKO UME, Cepuja, AaTyM Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerse, KOUYECTBO)

Kyatypa 37°C

: MepHa CoobpasHocr
Wp.6 r
A- 6poj Mapametpu Tecr meTog ResyiaT of Heoapepe- P 3aposonysa/
MCMUTYBabEeTo B BpPeAHOCTH
HocT He 3agosonysa

054400222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 15O 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konupopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3aposonysa

E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/]_(]()ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

LipeBHM EHTEPOKOKK MHKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayLypayku MKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

aHaepobu
Bpoerse MMKPOOPraHM3Mm Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
KynTypa 22°C
BpOetse MUKPOOPraHU3IMM Ha MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / | 20 cfu/ml 3aposonysa

UcnuTyBaHMOT NPUMEPOK v 3340B0/IyBa KPUTEPUYMUTE 3a GapaHMoT NnapameTtap cornacHo MpasuaHuKoT 3a 6eabearHoct 1

KBaNWTET Ha BOAATa 3a nuere (Cn.BecHuk 5p.183/18 Npunor 1)

i Haoawue: |

1 Bepzaga: 3

Bo cuza oo: 14.12.2021z




oY, NNAB IAGOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHLE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

‘:5 MKE EN SOGFC ruu.
EP&‘!__-_"_aB M3BELLTA] 04 NABOPATOPUCKO UCTTMTYBAE M Kgi;?;g‘;l £C
co o -
(co akpeguTUpaHO MocTpUpakbe) 17025:2018 e

BpemeHCKW yCNnoBu: v/ coH4yeso 0 06nayHo O MPOMEH/MBO [ BPHEMAMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cKknagupatbe: NafuaHuK
TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumMepokoT: 4+ 2°C

MoCTPUParETO € U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

o1 KnueHt o ®ya J1ab Hukona LiBeTkoBeKuM(co akpeauTMpaHa metoaa).....
. /MMe, Npe3nme Ha NULETO KOe ro U3BPLUMAD MOCTPU

2N\ -1

) - J i
M3paboTun: Hatawa MMﬂeHKOBCKa....{." ..... Q)y‘,_? ”As ! Opo6pun: AHapea BolwKocka..... /Du
/ ’ /vime, npeaume, noTnuc /

= f
/vme, npesume, notnuc / 400 .

5/
S/

Oatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTueHoCTH @ 06.04.2022-09.04.2022
[aTtym Ha u3aasarbe Ha u3sewTajot: 11.04.2022

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT %
PaxosogcTeoTo Ha ANTY ®yp /a6 A00-Cxkonje rapaHTHpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 MCMIMTYBatbe Ce M3BPLUYBAaT HENPMCTPACcHO U
80 cornacHoct co 6apasbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute op/lyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM pOKasM 3a
YCOrNaceHOCT €O pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOMKAT A3 BAWjA3T APYTM UHTEPECU UAU APYTH CTPAHU U HMWKO]j
Hema npaso Aa Bavjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3yaTaThTe OAHOCHO HEMa MNpaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELUHM,
HaABOpEeLWHN, KOMepLumjanHu, UHAHCUCKK U APYT BMA NPUTUCOLM U BAWjaHK]a.

Co * ce o3HauyeHyBa HEAKPEOMTHMPAH METOL
**MepHa Heo4peaeHoCT ce NonoaHysa no Hapare Ha KAKeHToT
*** ce 03HayyBaaT METOAN KOW ce AoBKeHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co kojs Pya /126 uma crny4eHo aorosop 3a copabotka

3aBenewwka bp.1: PesyaTatute 04 TECTOBUTE C& OAHECYBAaT CAMO 33 MCNUTYBaHWTE npymepouy. OB80] NPOTOKO/ HE CMee A3 ce penpogyLupa camo co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopaTtopujaTa M Camo LenocHo.

3aBenewka Gp. 2: NabopaTtopwjaTa He oArosapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLVTE A4OCTaseHM Of NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a UCNUTYBaHbe.

3aBenewka bp. 3: OBNAcTEHOTO /IKLE BPLWIK MOCTPUPatbe, NPUEM, CRA3AMPatse W TREHCNOPT COrNacHO COOABETHATa MNP 7.3 MNpouegypa 3a 3emarbe Ha
npumepouwm, MNP 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKAZAWPatbe, OTCTPaHYBatbe U PaKysaroe CO NDMMEDOUM 32 UCNWUTYBaLE 1 coogseTHoTo PY 7.3 PaboTHo ynatcreo 3a
3EMAHHE Ha NPUMEPOUM.

3abenewxa Bp. 4: W3sewTajoT 04 NabOPaTOPUCKOTO UCIUTYBAtLE Ce U3Aasa 8o coriacHoCT co 1P 7.8 U3secTysare 3a pesynTati.

3aBenewna Bp. 5: Bo u3jasara 3a coobpa3HOCT He € BK/YYEeHa MepPHaTa HEOLPeaeHOCT, ¥ WcTaTa ce eaydysa camo no Baparbe Ha kAMeHoT. [loHecyeatbeTo
ofyKa 3a coobpa3sHocT e nponuwaHo 8o P 7.8 u e jasHo gocTanka Ha Beb cTpaxara www.foodlab.com.mk.

Jabenewxa bp. 6: CuTe akpeAUTUPEHA METOAW Of ONCEroT Ha aKpeauTauwja ce objaseny Ha geb crpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepsuja: 3 Bo cuna od: 14,12.20212 I
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